PLAN DE ESTUDIOS

GASTRONOMIA - 3 afios — TECNICO SUPERIOR

ler ano 2do ano 3er afo

> Procedimientos basicos de reposteria,

pasteleria y panaderia

Informatica aplicada a la Gastronomia

Nutricién y Dieta

Organizacion y gestion de alimentos y

bebidas

> Servicio de Comedor, etiqueta 'y
Protocolo

Emprendimiento Productivo Industria y especialidades gastrondmicas

Taller de Modalidad de graduacién

» Inocuidad Alimentaria, Seguridad » Frances técnico » Cocina Creativa
Ocupacional y Medio Ambiente » Gastronomia Nacional > Bary Cocteleria
> Ingles > Reposteria y pasteleria > Enologia y maridaje
» Técnica culinaria e historia de la » Gastronomia Internacional » Eventos, banquetes y garnichs
Gastronomia > Panaderia » Marketing Gastronémico
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